Ecole La Chapelle

2JENU
@\
LUNDI ____ marol B JeuDi | VENDREDI

-

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & BESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

Betteraves
vinaigrette

Pommes de terre au
thon tomaté

Macédoine de
légumes

Chou blanc au
fromage

Pané au fromage m

Jambon braisé

Boulettes de boeuf
aux champignons

Duo de poissons
sauce dieppoise

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Tortis Haricots verts a I'ail Purée Ratatouille

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Roulé a la confiture

DESSERT

Chocolat liégeois Fruit frais Fromage blanc

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises.

TCEMIAM
m Plat végétarien ‘k,M]:AM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Producteurs locaux
& * Pain : Boulangerie Dupé - Artisan des Saveurs, Saint-Gilles-Croix-de-Vie

* Volaille : Béziau Volaille

* (Eufs : Guinebaud, Les Brouzils

* Mogettes et légumes secs (boulgour, lentilles vertes, millet): Orsonneau,
Aizenay

* Pommes et poires: Le Verger du Plessis, Les Brouzils

* Porc / Boeuf : Viandissime, Poiré Sur Vie

* Mareyeur : Croix de Vie Marée, Saint-Gilles-Croix-de-Vie

Code a saisir : HOTPK258

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



-

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & BESPONSABLE

:\_\ E N U Ecole La Chapelle
@\ Semaine du 06/03 au 12/03
LUNDI . vArDl  J  Jeupi | VENDREDI

Salade de pates

océane: Dates Chou chinois rapé, 2éme temps
HORS D'CEUVRE cane: pates, jambon et fromage d'animation: le Taboulé
surimi, tomates, . . -
. de brebis marché aux épices
sauce creme
Cu!ss.e de poulet aux Colin meuniere Poisson du jour
épices barbecue
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Julienne de légumes Pommes de terre au Petits pois
beurre
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Flan nappé au

DESSERT Beignet au chocolat
caramel

Compote de fruits

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre Produit de saison

restaurant sont 100% frangaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison &[ M ].- A M ’
Producteurs locaux Plat végétarien B
& * Pain : Boulangerie Dupé - Artisan des Saveurs, Saint-Gilles-Croix-de-Vie - k

* Volaille : Béziau Volaille
* (Eufs : Guinebaud, Les Brouzils
* Mogettes et légumes secs (boulgour, lentilles vertes, millet): Orsonneau, Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Aizenay . .
* Pommes et poires: Le Verger du Plessis, Les Brouzils w
* Porc / Boeuf : Viandissime, Poiré Sur Vie
* Mareyeur : Croix de Vie Marée, Saint-Gilles-Croix-de-Vie N . .

Y Code & saisir : HOTPK258

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



-

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & BESPONSABLE

:\_\ E N U Ecole La Chapelle
@\ Semaine du 13/03 au 19/03
LUNDI . vArDl  J  Jeupi | VENDREDI

HORS D'CEUVRE Carotte§ rapees au Salade de ’perles Rosette & cornichons Crépe au fromage
citron facon césar
. s Farfalles sauce .
Reblochonnade m Saucisse grillée ) Lieu sauce aurore
bolognaise
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Salade verte Carottes au jus Harlcots. bleurre
persillés
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
DESSERT Fruit frais (Eufs au.Ialt ala Fruit frais Marbré
vanille
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre Produit de saison

restaurant sont 100% frangaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison &[ M ].- A M ’
Producteurs locaux Plat végétarien B
& * Pain : Boulangerie Dupé - Artisan des Saveurs, Saint-Gilles-Croix-de-Vie - k

* Volaille : Béziau Volaille
* (Eufs : Guinebaud, Les Brouzils
* Mogettes et légumes secs (boulgour, lentilles vertes, millet): Orsonneau, Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Aizenay . .
* Pommes et poires: Le Verger du Plessis, Les Brouzils w
* Porc / Boeuf : Viandissime, Poiré Sur Vie
* Mareyeur : Croix de Vie Marée, Saint-Gilles-Croix-de-Vie N . .

Y Code & saisir : HOTPK258

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & BESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

-

AJENU

Ecole La Chapelle

Semaine du 20/03 au 26/03
LUNDI . wvarol B Jeubi [ VENDRED

Salade de riz au thon

La coleslaw

Betteraves
vinaigrette

Pomelo

Emincé de dinde aux
champignons

Poélée du chef

Porc au caramel

Pommes sautées

Boulettes de beeuf

Gratin de chou-fleur

Poisson du jour
sauce hollandaise

Riz

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

DESSERT

Yaourt aromatisé

Chou a la creme

Fruit frais

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises.

TCEMIAM
m Plat végétarien ‘k,M]:AM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Producteurs locaux
& * Pain : Boulangerie Dupé - Artisan des Saveurs, Saint-Gilles-Croix-de-Vie

* Volaille : Béziau Volaille

* (Eufs : Guinebaud, Les Brouzils

* Mogettes et légumes secs (boulgour, lentilles vertes, millet): Orsonneau,
Aizenay

* Pommes et poires: Le Verger du Plessis, Les Brouzils

* Porc / Boeuf : Viandissime, Poiré Sur Vie

* Mareyeur : Croix de Vie Marée, Saint-Gilles-Croix-de-Vie

Code a saisir : HOTPK258

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & BESPONSABLE

-

AJENU

Ecole La Chapelle

Semaine du 27/03 au 02/04
LUNDI . wvarol B Jeubi [ VENDRED

Rapé de légumes au

Pommes de terre au

Salade croquante au

Mini pennes, olives &

HORS D'CEUVRE vinaigrette o chou chinois a .
. surimi & ciboulette , jambon
balsamique I'emmental
Macaronis au . - Mijoté de porc au Dos de colin
Pilon de poulet roti ) .
fromage miel meuniere

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Petits pois a la

. Epinards a la creme
francaise

Mogettes

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Créme dessert a la

. Petits suisses
vanille

Fruit frais

DESSERT

Muffin aux pépites

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises.

TCEMIAM
m Plat végétarien ‘k,M]:AM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Producteurs locaux
& * Pain : Boulangerie Dupé - Artisan des Saveurs, Saint-Gilles-Croix-de-Vie

* Volaille : Béziau Volaille

* (Eufs : Guinebaud, Les Brouzils

* Mogettes et légumes secs (boulgour, lentilles vertes, millet): Orsonneau,
Aizenay

* Pommes et poires: Le Verger du Plessis, Les Brouzils

* Porc / Boeuf : Viandissime, Poiré Sur Vie

* Mareyeur : Croix de Vie Marée, Saint-Gilles-Croix-de-Vie

Code a saisir : HOTPK258

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



